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1、 酸价
酸价是指中和1g油脂中游离脂肪酸所需KOH的毫克数。油脂酸败时游离脂肪酸增加，酸价也随之增高，因此该指标可用于评价油脂酸败的程度。《食品安全国家标准 糕点、面包》（GB 7099-2015）中规定，糕点中酸价（以脂肪计）（KOH）最大限量值为5mg/g。造成酸价不合格的主要原因有：原料采购上把关不严、生产工艺不达标、产品储藏条件不当，特别是在环境温度较高时，易导致食品中脂肪的氧化酸败。

2、 磺胺类（总量）
磺胺类药物是一种人工合成的抗菌谱较广、性质稳定、使用简便的抗菌药，对大多数革兰氏阳性菌和阴性菌都有较强抑制作用。《食品安全国家标准 食品中41种兽药最大残留限量》（GB 31650.1-2022）中规定，家禽蛋中磺胺类药物（残留标志物为兽药原形之和）的最大残留限量为10μg/kg。家禽蛋中磺胺类（总量）超标的原因，可能是养殖户在养殖过程中违规超量使用相关兽药。

3、 铝的残留量（干样品，以Al计）
含铝食品添加剂，比如硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）等，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，豆类制品和腌制水产品（仅限海蜇）中铝的最大残留限量值分别为100mg/kg和500mg/kg。铝的残留量（干样品，以Al计）超标的原因，可能是个别商户为增加产品口感，在生产加工过程中超限量使用含铝食品添加剂，也可能是其使用的复配食品添加剂中铝含量不符合相关产品标准要求。

4、 甲硝唑
甲硝唑是硝基咪唑类抗菌药，具有内服易吸收快、组织分布广泛、易穿透血脑屏障、达血药峰浓度用时短等优点。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，甲硝唑被列入允许作治疗用，但不得在动物性食品中检出的兽药。猪肉中检出甲硝唑主要是养殖户在养殖过程中违规使用相关兽药。

5、 亚硝酸盐（以NO₂-计）
亚硝酸盐广泛存在于环境中，是自然界中普遍存在的含氮化合物，能一定程度上反映水体被污染的情况。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）中规定，包装饮用水（矿泉水除外）中亚硝酸盐（以NO2-计）的最大限量值为0.005mg/L。水中的亚硝酸盐可由硝酸盐转化而来，水体被细菌污染后，在一定温度下细菌会释放出硝酸盐还原酶，将水中的硝酸盐还原成亚硝酸盐，另外如果消毒控制不当，也会导致输水系统中亚硝酸盐浓度升高。
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