附件3
关于部分抽检项目小知识
1、 耗氧量（以O₂计）
耗氧量是用来间接评价水体受有机物污染状况的综合指标之一，是包装饮用水质量的重要理化指标，当水体被有机物污染后耗氧量会增加。《食品安全国家标准 包装饮用水》（GB 19298-2014）中规定，包装饮用水中耗氧量（以O2计）最小值为2.0mg/L。包装饮用水耗氧量超标的原因可能是由于原水体受到有机物的污染；原水中氯化物含量过高，企业生产过程中去除不到位；生产经营企业过量使用消毒剂或消毒剂清洗不彻底；生产经营企业滤膜更换不够及时等。

2、 蛋白质
人体的生长、发育、遗传等一切生命活动都离不开蛋白质。《食品安全国家标准 乳粉》（GB 19644-2010）中规定，乳粉的蛋白质含量应不小于非脂乳固体的34%。蛋白质不达标原因可能是原辅料质量控制不严；生产加工过程中搅拌不均匀；企业未按标签明示值或企业标准的要求进行添加等。

3、 甲醇
甲醇为无色、透明、易流动、易挥发的可燃液体，其物理性质与乙醇极为相近，可与乙醇以任意比例互溶，具有与乙醇相似的气味，饮用时仅凭口感无法区分。根据《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》（GB2757-2012）中规定，其中以粮谷类为主要原料的，甲醇的最大限量指标为0.6g/L（以100%vol酒精度计），其他原料的甲醇限量指标为≤2.0g/L（以100%vol酒精度计）。酒在生产过程中会产生微量的甲醇，但也有不法分子采用工业乙醇勾兑白酒，此类勾兑酒中的甲醇含量较高。

4、 二氧化硫残留量
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB2760-2014）中规定，水果干类和干制蔬菜中二氧化硫（以二氧化硫残留量计）最大使用量分别为0.1g/kg和0.2g/kg。二氧化硫残留量超标的原因，可能是生产企业为了提高产品色泽而超量使用亚硫酸盐溶液；也可能是使用时不计量或计量不准确；还可能是由于使用硫磺熏蒸漂白这种传统工艺或直接使用亚硫酸盐浸泡所造成。

5、 铝的残留量（干样品,以Al计）
含铝食品添加剂，比如硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）等，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，粉丝粉条、油炸面制品和焙烤食品中铝的最大残留限量值分别为200mg/kg、100mg/kg和100mg/kg。铝的残留量（干样品，以Al计）超标的原因可能是个别经营者为增加产品口感，在生产加工过程中超限量使用含铝添加剂。
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